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Resumo. O objetivo deste trabalho foi investigar o uso de diferentes doses de silicio (Si), aplicados via foliar, na
qualidade fisico-quimica e na conservagao pés-colheita dos frutos de tomateiro. Para isso, plantas de tomate, Solanum
lycopersicum, variedade Santa Clara, cresceram em vasos plasticos contendo 8 dm™ de substrato, mantidos préximo a
capacidade de campo, por 120 dias, no interior da casa de vegetacéo do Instituto Federal Catarinense, Campus Videira.
O controle da irrigagéo foi realizado pelo método gravimétrico (pesagem diéria dos vasos), adicionando-se agua até que
a massa do vaso atingisse o valor prévio determinado, considerando-se a massa do solo e de &gua. A aplicagcdo das
doses de Si foi realizada através de um pulverizador manual com capacidade de 500 mL e um bico tipo leque para
aplicacdo. Plantas controles onde nio foram aplicadas o Si, foram pulverizadas com agua destilada. Utilizou-se o
fertilizante foliar mineral simples silicato de potassio (Flex Silicio®) nas doses: 0,0 ml/L (Controle); 4,0; e 8,0 ml/L de
silicato de potassio, em quatro aplicagdes, realizadas aos 40, 55, 70 e 85 DAT. Apos a primeira colheita, os frutos foram
coletados, identificados e acondicionados em uma unidade de refrigeracéo vertical, mantendo-se a temperatura média
de 5 °C, por 09 dias. As avaliagdes da qualidade fisico-quimicas e de conservagéo pds-colheita foram iniciadas no dia 0
(zero), momento da colheita, e finalizada no dia 09 (nove), sendo realizadas a cada trés dias consecutivos, completando
09 dias de armazenamento (tempo de prateira). Foram avaliadas as seguintes caracteristicas fisico-quimicas e da
conservagao poés-colheita: peso dos frutos, firmeza, acidez titulavel, pH e solidos soluveis. O experimento foi dispostos
num delineamento inteiramente casualizado, em parcelas subdivididas no tempo [0 (Momento da colheita), 3, 6 e 9 dias
apos a colheita - periodo de armazenamento], composto por trés doses de adubacéo silicatada [0 (Tratamento controle),
4 e 8 ml/L de silicato de potassio], com quatro repeticdes. Cada unidade experimental foi composta de um fruto
acondicionado no interior da unidade de refrigeragdo. Os dados foram submetidos a andlise de varidncia e os
tratamentos comparados pelo teste de Tukey (5 % de probabilidade) utilizando o programa o software R®, vers&o 4.3.2.
De acordo com os resultados obtidos foi observado que a adubacdo silicatada, principalmente na dose de 8,0 ml/L de
silicato de potéssio favoreceu o ganho de peso, a maior firmeza e acidez titulavel dos frutos do tomateiro, melhorando
as caracteristicas fisico-quimicas e contribuindo para maior durabilidade pdés-colheita. Entretanto, o pH e o teor de
solidos soluveis n&o sofreram alteragéo pela aplicagdo de Si.

Palavras-chaves: fisiologia pos-colheita, silicio, Solanum lycopersicum.

Abstract. The objective of this study was to investigate the use of different doses of silicon (Si), applied via foliar
application, on the physical-chemical quality and post-harvest conservation of tomato fruits. To achieve this, tomato
plants, Solanum lycopersicum, variety Santa Clara, were grown in plastic pots containing 8 dm= of substrate, maintained
close to field capacity, for 120 days, inside the greenhouse of the Instituto Federal Catarinense, Campus Videira.
Irrigation control was performed by the gravimetric method (daily weighing of the pots), adding water until the mass of
the pot reached the previously determined value, considering the mass of the soil and water. The application of the Si
doses was performed using a manual sprayer with a capacity of 500 mL and a fan-type nozzle for application. Control
plants where Si was not applied were sprayed with distilled water. The simple mineral foliar fertilizer potassium silicate
(Flex Silicio®) was used at the following doses: 0.0 ml/L (Control); 4.0; and 8.0 ml/L of potassium silicate, in four
applications, carried out at 40, 55, 70 and 85 DAT. After the first harvest, the fruits were collected, identified and stored in
a vertical refrigeration unit, maintaining an average temperature of 5 °C, for 09 days. The evaluations of the
physicochemical quality and post-harvest conservation were started on day 0 (zero), time of harvest, and finished on day
09 (nine), being carried out every three consecutive days, completing 09 days of storage (shelf time). The following
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physicochemical and post-harvest conservation characteristics were evaluated: fruit weight, firmness, titratable acidity,
pH and soluble solids. The experiment was arranged in a completely randomized design, in split plots in time [0 (harvest
time), 3, 6 and 9 days after harvest - storage period], composed of three doses of silicate fertilization [0 (control
treatment), 4 and 8 ml/L of potassium silicate], with four replicates. Each experimental unit consisted of a fruit stored
inside the refrigeration unit. The data were subjected to analysis of variance and the treatments compared by the Tukey
test (5 % probability) using the R® software program, version 4.3.2. According to the results obtained, it was observed
that silicate fertilization, mainly at the dose of 8.0 ml/L of potassium silicate, favored weight gain, greater firmness and
titratable acidity of tomato fruits, improving the physicochemical characteristics and contributing to greater postharvest
durability. However, the pH and the content of soluble solids were not altered by the application of Si.

Keywords: postharvest physiology, silicon, Solanum lycopersicum.

Introdugao

O tomateiro (Solanum Iycopersicum L.),
pertencente a familia Solanaceae, é originario da
América do Sul, sendo uma das espécies de
hortalicas mais cultivadas e  consumidas
mundialmente (Silva; Giordano, 2000). O baixo teor
calérico e o aroma do fruto estimulam o apetite,
além de ser um alimento com elevados teores de
potassio, vitaminas A e E, hormbnios e folatos
inibidores de acumulo de homocisteinas no sangue
(Alvarenga, 2004; Rubin et al., 2019). Ocupando o
segundo lugar entre as hortalicas produzidas no
Brasil, é cultivado em todas as regides do pais
(Camargo Filho; Camargo, 2017).

A produtividade e a qualidade de tomates
de mesa estao associadas principalmente a etapa
de adubacgéo, especialmente quando ha um aporte
equilibrado de minerais que sdo necessarios aos
processos bioquimicos e fisiolégicos da planta e dos
frutos (Kulcheski et al., 2015). As caracteristicas
fisico-quimicas da qualidade dos frutos de tomate,
como, acidez titulavel, teor de sodlidos soluveis,
tamanho, firmeza, cor e brilho sdo importantes para
a valorizagdo comercial pelo consumidor (Dalastra,
2017). Ainda que possua melhoria nos atributos
comercias, o tomateiro € um produto perecivel
durante a vida pds-colheita, havendo perda na
qualidade, verificada pela aparéncia, qualidade
sensorial, valor nutricional e microbioldgico.

Entre as alternativas para melhorar a
qualidade pds-colheita e minimizar as perdas dos
atributos comerciais dos frutos de tomate estd a
adubacéo silicatada. O silicio (Si) & considerado o
segundo elemento mais abundante na crosta
terrestre, atras apenas do oxigénio, com seu teor
médio no solo variando entre 25% a 35% (Epstein,
1999). Embora haja abundancia na crosta terrestre,
sua disponibilidade no solo € muito baixa. Em solos
tropicais e subtropicais, por exemplo, os teores
desse elemento disponiveis sdo considerados
baixos devido ao processo de lixiviagao,
intemperismo e ao cultivo intensivo, que extraem o
elemento do solo (Meena et al., 2014).

Algumas  formulacbes de  adubacgao
silicatada vém sendo estudadas na producido do
tomateiro, demonstrando alguns beneficios que o Si
tem trazido as plantas, como a redugdo de

anomalias fisiolégicas dos frutos e doengas,
melhorando assim, a qualidade dos frutos e
aumentando a produgdo (Cantuario et al., 2014;
Marodin et al., 2016; Oliveira et al., 2020). Estudos
indicam que em hortaligas como no tomateiro, pode
ocorrer a deposi¢gao de Si na parede celular dos
frutos melhorando a qualidade fisico-quimica e a
conservagdao, aumentando as caracteristicas de
firmeza e concentracbes de sodlidos soluveis,
vitamina C e licopeno (Marodin et al., 2016) além de
aumentar o rendimento produtivo e reduzir o
numero de frutos rachados/danificados (Marodin et
al., 2014). Islam, Mele e Kang (2018), estudando o
uso da adubagéo silicatada foliar, na concentragao
de 17 mM de diéxido de silicio na qualidade do
tomateiro, aplicada uma vez por semana, durante
cinco semanas consecutivas, verificaram que o Si
diminuiu a respiracdo e a concentracao de etileno,
aumentando a firmeza, o teor de vitamina C e a vida
util dos frutos. No morangueiro, o fornecimento de
Si também proporcionou melhoria no produto final,
com aumento nos teores de acucares totais
(Figueiredo et al., 2010). Em alface, o Si beneficiou
o teor de acido ascérbico e sdélidos soluveis (Lemos
Neto et al, 2018), além favorecer a maior retengao
de agua nas folhas, verificado pelo incremento
significativo na massa de agua (Tatagiba et al.,
2024).

Para atender as necessidades de Si pelas
plantas, existem varias fontes do elemento, como o
silicato de potassio, silicato de sdédio, acido
monossilicico, silicato de calcio, silicato de
magnésio e o metassilicato de sodio (Currie; Perry,
2007). A adubacgao foliar com silicato de potassio
poderia, portanto, ser uma alternativa para
contornar a deficiéncia de absor¢cdo de Si em
tomateiro, uma vez, que a hortaliga apresenta baixa
absor¢cdo do elemento, chamadas de planta nao
acumuladora (<0,5% de SiO;), e assim, favorecer
seu acumulo nos tecidos (Marscher, 1995).

Entretanto, pode haver mudangca na
constituicdo da parede celular dos frutos causada
pela adi¢cdo de silicato de potassio sobre as plantas,
alterando o} metabolismo de enzimas
(poligalacturonase, pectina metil esterase, g-
galactosidase e a pectatoliase) que atuam sobre a
pectina e que regulam o processo de estruturagao
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da parede celular, influenciando mudancgas
importantes de alguns padrées de qualidade como
cor e firmeza (Oliveira et al., 2006). Assim, a forma
de como a adubacdo com o silicato de potassio
pode influenciar a qualidade fisico-quimica e a
conservagdo dos frutos de tomate precisa ser
pesquisada. Desta maneira, o objetivo deste
trabalho foi investigar o uso de silicato de potassio
sobre as caracteristicas fisico-quimicas e a
conservagdo poés-colheita de frutos de tomateiro
cultivado em ambiente protegido.

Material e Métodos
Area de estudo

O estudo foi realizado no Instituto Federal
Catarinense - Campus Videira, localizado na rodovia
SC 135, Km 125, bairro Campo Experimental, no
municipio de Videira, estado de Santa Catarina.

O municipio encontra-se na zona
agroecoldgica do Vale do Rio do Peixe, com clima
subtropical, segundo classificagdo de Koppen,
apresentando temperatura moderada, chuva bem
distribuida e verado brando. Podem ocorrer geadas,
tanto no inverno como no outono. As temperaturas
médias sao inferiores a 20 °C, exceto no verao. No
inverno a média é inferior a 14 °C, com minimas
inferiores a 8 °C.

Material experimental

Mudas de tomateiro, Solanum lycopersicum
L., variedade Santa Clara, foram produzidas em
bandejas de polietileno expandido contendo 128
células, onde em cada célula foi depositada uma
semente sob substrato comercial Tropstrato® (Vida
Verde, Mogi Mirim, SP). Apds germinagdo e
crescimento inicial de 30 dias, as mudas passaram
por critério de selegdo quanto a uniformidade e
foram transplantadas para vasos plasticos com
capacidade de 8 dm™ e cultivadas no interior da
casa de vegetagdo por 120 dias. Foram
selecionadas as plantulas mais vigorosas, com 2 a 3
folhas completas e em bom estado fitossanitario.

O substrato utilizado para enchimento dos
vasos foi constituido de uma mistura de terra
extraida da camada de 0,40 a 0,80 m de
profundidade de um Argissolo Vermelho Distréfico e
misturado com substrato comercial Tropstrato® (Vida
Verde, Mogi Mirim, SP) na propor¢gdo 3:1,
respectivamente. Foi realizada analise
granulométrica do substrato, obtendo-se a
classificagéo textural como franco argilo siltoso.

Amostras do substrato foram analisadas
quimicamente, resultando em boa disponibilidade de
bases trocaveis (SB = 37,1 cmolc.dm?®), de
saturacao de bases (V = 87,6 %), de disponibilidade
de potassio (285,5 mg.dm?®) e de fosforo (193,4
mg.dm3). Antes do plantio ndo foi necessario
realizar a corregcéo da acidez do solo. As adubagdes

de plantio e de cobertura foram realizadas de
acordo com o Manual de Calagem e Adubacéo para
os estados do Rio Grande do Sul e Santa Catarina
(Comissdo de Quimica e Fertiidade do Solo -
RS/SC, 2016). O nitrogénio foi fornecido na forma
de uréia, parcelado em sete vezes (Uma aplicagao
no plantio e seis em cobertura). Para o fésforo
(P20s) e potassio (Cloreto de potassio) no momento
do plantio ndo foi necessario realizar a aplicagao.

No plantio foram fornecidos 0,204 g/vaso de
uréia. As adubacgdes de cobertura com uréia foram
realizadas a cada 18 dias apos o transplante (DAT)
das mudas para os vasos, fornecendo-se da
primeira até a sexta adubagdo de cobertura, as
seguintes quantidades: 0,153 g, 0,348 g; 0,466 g,
0,398 g; 0,398 g e 0,290 g, respectivamente.
Também foram realizadas trés adubacbes de
reforco do fertilizante mineral misto “NPK + 9
nutrientes” (Forth Frutas®), fornecendo 50 g/vaso do
formulado, aos 45, 60 e 90 dias apds o transplante
(DAT) das mudas para os vasos. Foram realizadas
ainda seis aplicagbes foliares de Calcio (Ca) e Boro
(B), utilizando o fertilizante mineral misto “Geo
CaB2” (Geoclean®), fornecido na dose de 2,5 ml/L
aplicados através de um pulverizador costal aos 35,
50, 65, 80, 95 e 110 DAT.

O tutoramento dos tomateiros foi realizado
quando as plantas atingiram em média 30 cm de
altura, com a utilizacdo de um cano de policloreto de
vinila (PVC) com aproximadamente 2,0 m de
comprimento, o qual foi enterrado e fixado de forma
inclinada ao lado de cada planta no interior do vaso.
O cano de PVC foi apoiado e amarrado a um arame
estendido a 1,80 m do solo, preso a mourdes
distanciados cerca 10,00 m. A medida que as
plantas foram crescendo, efetuou-se o amarrio nos
canos de PVC perfurados a cada 10 cm, sendo
realizadas em média cinco amarras por planta,
evitando assim o tombamento das mesmas.

Manejo hidrico

Para o estabelecimento de &gua no
substrato, foi utilizado o nivel de agua, definido a
partir da porosidade total do solo, com valor acima
de 80 % do volume total de poros ocupados por
agua (Capacidade de Campo), sendo o controle da
irrigacdo realizado pelo método gravimétrico
(Pesagem diaria dos vasos), adicionando-se agua
até que a massa do vaso atingisse o valor prévio
determinado, considerando-se a massa do solo e de
agua, conforme metodologia descrita por Freire et
al. (1980).

Doses de silicato de potassio

A aplicagao das doses de Si sobre as folhas
foram realizadas através de um pulverizador manual
com capacidade de 500 mL e um bico tipo leque
para aplicagdo. Plantas controles onde ndo foram
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aplicadas o Si, foram pulverizadas com agua
destilada. Utilizou-se o silicato de potassio, Flex
Silicio®, nas doses: 0,0ml/L (Controle); 4,0 e 8,0 ml/L
em quatro aplicagdes realizadas aos 40, 55, 70 e 85
DAT. O produto utilizado apresenta formulacdo do
tipo EC (Concentrado emulsionavel), sendo
recomendado para a cultura do tomateiro,
apresentando os seguintes nutrientes soluveis em
agua na escala peso/volume: 165,6g/L de KO
(Potassio) e de Si (Silicio).

Determinagdo da qualidade fisico-quimica e
conservagéo pos-colheita dos frutos

Para avaliar a qualidade fisico-quimica e a
conservagdo pos-colheita dos frutos, foram
realizadas analises no final do experimento. Apés a
primeira colheita, realizada aos 120 dias de
experimentacdo, os frutos foram coletados,
identificados e acondicionados em uma unidade de
refrigeragcdo vertical, mantendo-se a temperatura
média de 5°C, por 09 dias.

As avaliagdes da qualidade fisico-quimicas
e de conservacdo poés-colheita foram iniciadas no
dia 0 (zero), momento da colheita, e finalizada no
dia 09 (nove), sendo realizadas a cada trés dias
consecutivos, completando 09 dias de
armazenamento (tempo de prateira).

Para determinar a qualidade fisico-quimica
e a conservagao pos-colheita foram avaliadas as
seguintes caracteristicas: o peso e a firmeza dos
frutos, a acidez titulavel, o potencial hidrogenidnico
(pH) e o conteudo de solidos soluveis.

Para obtencdo do peso dos frutos em cada
periodo de armazenamento foi avaliado a matéria
fresca do fruto obtida através da pesagem utilizando
uma balanga eletrbnica semi analitica (Modelo AD
5008, Marte®).

A firmeza foi determinada utilizando-se de
um penetrémetro digital de 5 a 200 N £ 1 N (Impac,
Modelo IP-90D®). Foram avaliados os frutos em
cada tratamento, realizando-se a leitura em dois
pontos opostos, na regido equatorial. A avaliagao foi
expressa na unidade de forga, em libras, necessaria
para penetrar a polpa do tomate, utilizando-se a
meédia das leituras obtidas.

A acidez titulavel foi determinada em cada
periodo de coleta, em duplicata utilizando-se a
amostra retirada da polpa triturada com agua
destilada em liquidificador doméstico na proporg¢ao
de 1:2 (50g da amostra e 100mL de agua destilada).
No erlenmeyer, adicionou-se 50 mL de agua
destilada e trés gotas de fenolftaleina alcodlica a
1,0% e 10mL da amostra triturada do fruto de
tomateiro. Em seguida procedeu-se a titulagdo com
soluggo de NaOH a 0,1 N, previamente
padronizada. Os resultados foram expressos em
percentagem (%) de acido citrico.

O pH foi determinado através de amostras
dos frutos, os quais foram trituradas com agua
destilada em liquidificador doméstico na proporg¢ao
de 1:2 (50g da amostra e 10mL de agua destilada.
Em um becker de 100mL adicionou-se material
homogeneizado e realizou-se a leitura em um
potencidmetro digital modelo (HI 9321 da Hanna
Instruments®) calibrado com solugdes tampéo de pH
4,0e7,0.

Os solidos soluveis foram determinados
utilizando o refratdbmetro manual digital (Atago
Palette, PR-101®), com intervalo de medigéo de 0 a
45% + 0,1%, utilizando-se do liquido obtido da polpa
triturada. Os resultados foram expressos em °BRIX.

Delineamento experimental,

Foi montado um experimento dispostos num
delineamento inteiramente casualizado, em parcelas
subdivididas no tempo [0 (Momento da colheita), 3,
6 e 9 dias apdés a colheita - periodo de
armazenamento], composto por trés doses de
adubacéo silicatada [0 (Tratamento controle), 4 e 8
ml/L de silicato de potassio], com quatro repeti¢des.
Cada unidade experimental foi composta de um
fruto acondicionado no interior da unidade de
refrigeracao.

Os dados foram submetidos a analise de
varidncia e os tratamentos comparados pelo teste
de Tukey (5% de probabilidade) utilizando o
programa o software R®, verséo 4.3.2.

Resultados e Discussao

A Figura 01 apresenta os valores médios do
peso dos frutos de tomate ao longo do tempo de
prateleira, comparando as doses foliares de silicato
de potassio, utilizando-se o teste de Tukey a 5% de
probabilidade. Observa-se que houveram diferencas
significativas entre as doses de silicatado de
potassio ao 0 e 6 dias de armazenamento. No
entanto, ndo foi encontrada diferencas entre as
médias aos 3 e 9 dias de armazenamento (Figura

1).

No dia 0 (Zero) de armazenamento,
momento da colheita, a dose de 0,0 ml/L de silicato
de potassio (Controle) apresentou redugao
significativa para o peso médio dos frutos em 10,3%
em relagdo a dose de 8,0 ml/L, evidenciando que a
adubacao silicatada, aplicada via foliar, pode
contribuir para a conservagao do peso dos frutos,
levando a uma menor perda de massa. Nota-se
também, ao sexto dia de armazenamento, que o
peso dos frutos nas doses de 0,0 e 4,0 ml/L de
silicato de potassio, apresentaram reducbes
significativas em 10,6 e 8,4% em relagédo a dose de
8,0 ml/L, corroborando os resultados obtidos no
momento da colheita, indicando assim, que a adigao
de Si numa dosagem superior pode levar ao
aumento no peso dos frutos (Figura 01).



Tatagiba et al. Adubacéo silicatada na qualidade fisico-quimica e conservagao pés-colheita de frutos de tomateiro.

Viana (2015) investigando a utilizacdo de Si
disponibilizada durante a irrigagao das plantas de
tomate do grupo Salada (Hibrido Dominador),
também verificou que as plantas submetidas a trés
dias de turno de rega com aplicacdo de Si
originaram frutos mais pesados (175,22 + 10,05 g)
em comparagado com as plantas que nao receberam
o elemento. Contradizendo os resultados obtidos no
presente estudo, Soares et al. (2022) néao
encontraram diferencgas significativas no peso médio
dos frutos entre as doses de Si aplicados e o
tratamento testemunha (Auséncia de Si) em
tomateiro cultivar Cereja.

Quanto a firmeza dos frutos de tomateiro
(Figura 02) foi observado que em todos os periodos

de armazenamento houve diferencgas significativas
entre as médias. Observa-se que a partir do terceiro
até o nono dia de armazenamento, que a firmeza na
dose de 8,0 mllL de silicato de potassio foi
significativamente superior a dose controle (0,0
ml/L), evidenciando que a aplicacdo de Si,
contribuiu para o aumento na solidez do epicarpo
dos frutos. Ainda, nota-se para a firmeza, que houve
diferengas significativas entre as médias para as
doses de 4,0 e 8,0 ml/L de silicato de potassio no
sexto e nono dias, com redugéo significativa em 7,1
e 30,3 % na dose de 4,0 ml/L em relagdo a dose
8,0ml/L, respectivamente (Figura 02).

150
145 -
140 1 ab
135 -
130 b
125 1
120 -
115 1
110

Peso do fruto (g)

——0ml/L —=—4ml/L ——8ml/L

0 3

Dias de armazenamento

Figura 01. Valores médios do peso dos frutos de tomateiro, cultivar Santa Clara, submetida a diferentes doses de
silicato de potassio em ambiente protegido e armazenadas a 5°C, por 09 dias.
*Médias seguidas por mesma letra em cada periodo de armazenamento, nédo diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05). Barras em

cada ponto representam o erro padrdo da média.

De acordo com Bertin e Génard (2018),
alteracbes na firmeza do fruto durante o
amadurecimento envolvem a perda da pressao de
turgescéncia. Esse processo acontece devido ao
acumulo de solutos osmoticos no apoplasto, onde
ocorre modificagdes na relagdo simplasto e
apoplasto, como a degradacdo do amido e
modificagdes fisioldgicas na composigéo, alterando
assim a estrutura e dindmica da parede celular.
Assim, o aumento significativo da firmeza dos frutos
encontrado na dose de 8,0 ml/L de silicato de
potassio, caracteriza-se que pode ter havido um

retardamento da degradacdo na parede celular em
funcéo da deposigéo de silicio no epicarpo.

Santos (2018) estudando o uso de Si e a
qualidade de frutos de tomates da cultivar Micro
Tom em fungdo de diferentes fontes e
concentracgdes via pulverizagao foliar, observou que
o Si incrementou o indice de firmeza do fruto. Ainda
verificou-se que a pulverizagdo com Si proporcionou
0 maior indice de firmezas, iguais a 8,03 N; 8,42 N e
8,84 N, nas concentragdes 0,42 g; 0,46 ge 0,48 g L"
' de Si utilizando as fontes Si-Nano, Si-K e Si-Al,
respectivamente, enquanto, a pulverizagao foliar de
Si na forma de Si-Ac na concentragdo do elemento
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igual a 0,6 g L' proporcionou maior indice de
firmeza (9,4 N).

Na figura 02 ainda observa-se que os
maiores valores de firmeza obtidos para cada
tratamento foram: no nono dia de armazenamento
para a dose de 8,0 e 4,0 ml/L de silicato de
potassio, registrando média de 3,1 e 2,6 libras,
respectivamente, e ao 0 (Zero) dia de
armazenamento para a dose controle (0,0 ml/L de
silicato de potassio), com 1,7 libras.

Procurando verificar a qualidade pds-
colheita oriunda das aplicacbes de silicato de
potassio, foi analisada a acidez titulavel (% de acido
citrico) nos frutos de tomate (Figura 03). Verifica-se
que a adubagéo silicatada afetou significativamente
as médias dos valores da acidez titulavel a partir do
terceiro dia de armazenamento, registrando
aumentos significativos na dose de 8,0 ml/L de
silicato de potassio de 10; 8,8 e 5,7% em relagao ao
tratamento controle (0,0 ml/L) ao terceiro, sexto e
nono dias de armazenamentos, respectivamente.
Este fato evidencia que a adubacgéo silicatada pode
contribuir com a melhoria na acidez em frutos de
tomate. Resultados semelhantes foram obtidos por
Islam, Mele e Kang (2018) que trabalharam com a
aplicagéo de silicio antes da colheita em tomate

3,4

cultivar Cereja. Coutinho (2019) também verificou
que doses de silicato de calcio, produziu tomates
com melhoria na acidez titulavel utilizando como
fonte o silicato de calcio.

Vale a pena ressaltar que entre as doses de
4,0 e 8,0 ml/L de silicato de potassio, apenas houve
diferenga significativa para a acidez titulavel no
terceiro dia de armazenamento (Figura 03). Nos
demais periodos de armazenamento as médias
entres estes dois tratamentos permaneceram
semelhantes. Estes resultados reforcam que o Si
induziu o aumento da acidez titulavel. A acidez em
produtos horticolas & atribuida principalmente aos
acidos organicos que se encontram dissolvida nos
vacuolos das células, tanto na forma livre, como
combinada com sais, ésteres, glicosideos, etc
(Chitarra; Chitarra, 2005).

Em relagcdo ao pH foi observado que néo
houve diferengas significativas entre médias nas
doses de silicato de potassio aplicadas, em nenhum
periodo de armazenamento, evidenciando que o Si
nao afetou o pH nos frutos do tomateiro (Figura 04).
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2,2
2,0 -
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1,6 1
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1,4 : :
0 3

6 9
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Figura 02. Valores médios da firmeza de frutos de tomateiro, cultivar Santa Clara, submetida a diferentes doses de
silicato de potassio em ambiente protegido e armazenadas a 5°C, por 09 dias.
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*Médias seguidas por mesma letra em cada periodo de armazenamento, nédo diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05). Barras em

cada ponto representam o erro padrdo da média.
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Figura 03. Valores médios da acidez titulavel de frutos de tomateiro, cultivar Santa Clara, submetida a diferentes doses
de silicato de potassio em ambiente protegido e armazenadas a 5°C, por 09 dias.
*Médias seguidas por mesma letra em cada periodo de armazenamento, néo diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05). Barras em

cada ponto representam o erro padrao da média.

O pH dos frutos variou pouco, tendo como
valor maximo e minimo iguais a 3,23 e 2,77,
respectivamente, ambos encontrados para a dose
de 8,0 ml/L de silicato de potéssio (Figura 04). Os
valores de pH encontrados no presente trabalho
estdo um pouco abaixo dos encontrados na
literatura, como por exemplo, Coutinho (2019)
registrou valores maximo e minimo iguais a 4,38 e
4,16, respectivamente no tomate do grupo salada,
cultivar lvety. Ja Borguini e Silva (2005) estudando
as caracteristicas fisico-quimicas do tomateiro
variedade Carmen, registraram pH médio de 4,4 no
sistema de cultivo convencional e 4,3 no organico.
Entretanto, o pH dos frutos de tomate podem variar
com o tipo de cultivar, tratos culturais e ser
influenciado pelas condi¢gdes ambientais.

O pH é um fator de extrema importancia
quando se analisa o nivel de aceitagdo de um
produto pelo consumidor, pois o produto
excessivamente acido pode vir a ser rejeitado
(Borguini, 2002).

O teor de solidos soluveis € um dos fatores
de qualidade mais importantes para os frutos de
tomateiro, podendo ser alterado por diversos fatores
ambientais pré e pds-colheita (Coutinho, 2019).
Observam-se na Figura 05, os valores médios de
s6lido soluveis para o tomateiro Santa Clara nos
diferentes tratamentos com silicato de potassio.
Nota-se que ao 0 e 6 dias de armazenamento
houveram diferencas significativas nas médias de
soélidos soluveis, verificando redugao significativa
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nos componentes organicos e inorganicos dos
frutos na dose de 8,0 ml/L de silicato de potassio,
quando comparado com o tratamento controle (0,0
ml/L) e de 4,0 ml/L de silicato de potassio. Este fato
evidencia que a aplicagdo de Si, independente da
dose aplicada ndo contribuiu para incremento no
valor de sdlidos soluveis da cultivar Santa Clara,
nao melhorando o valor nutricional do fruto. Ainda,
observa-se que no terceiro e nono dias de

armazenamento que ndo houve diferencas
significativas das meédias dos tratamentos,
corroborando ainda mais com o fato de que a
aplicacédo de Si, ndo afetou a composi¢cdo quimica
dos frutos do tomateiro (Figura 05).
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Figura 04. Valores médios da acidez titulavel de frutos de tomateiro, cultivar Santa Clara, submetida a diferentes doses
de silicato de potassio em ambiente protegido e armazenadas a 5°C, por 09 dias.
Médias seguidas por mesma letra em cada periodo de armazenamento, néo diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05). Barras em

cada ponto representam o erro padrdo da média.
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Figura 05. Valores médios para solidos soluveis de frutos de tomateiro, cultivar Santa Clara, submetida a diferentes
doses de silicato de potassio em ambiente protegido e armazenadas a 5°C, por 09 dias.
Médias seguidas por mesma letra em cada periodo de armazenamento, néo diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05). Barras em

cada ponto representam o erro padrdo da média.

Resultados distintos foram encontrados por
Marodin et al. (2016), em que, no tomateiro hibrido
Santa Cruz Kada, os teores de soélidos soluveis
aumentava com a aplicagdo de Si. Santos (2018)
também verificou aumentos nos teores de sodlidos
sollveis na cultivar de tomateiro Micro Tom com o
fornecimento de Si.

Dessa forma, podemos deduzir, que o valor de
sélidos soluveis nos frutos pode variar de acordo
com a cultivar e com a condicdo do ambiente
experimental, uma vez, que os efeitos benéficos do
Si podem estar associados ao aumento da eficiéncia
fotossintética (Murillo-Amador et al., 2007), ja que o

agucar que é produzido na folha pode ser
translocado para os frutos, afetando diretamente os
teores de sdlidos soluveis (Santos, 2018). De
maneira indireta a alteracdo nos valores de sélidos
soluveis, pode também ocorrer em decorréncia da
conversdo do amido em agu cares e também em
fungéo da sintese de compostos secundarios, como
fendlicos simples e pelo acumulo de acidos
organicos, o que pode levar ao aumento da dogura
dos frutos. Essa caracteristica também é
dependente da cultivar (Santos, 2018).

Conclusoes
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A adubacgao silicatada, principalmente na
dose de 8,0 ml/L de silicato de potassio promoveu
aumento no peso, maior firmeza e acidez ftitulavel
dos frutos do tomateiro Santa Clara, melhorando as
caracteristicas fisico-quimicas e contribuindo para
maior durabilidade pds-colheita. Entretanto, as
caracteristicas de pH e o teor de sdlidos soluveis
nao sofreram alteragéo pela aplicagéo de Si.
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